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Turystyka kulinarna
motorem zmian
ekonomicznych oraz
srodowiskowych

World Tourism Organization w
raportach Global Report on Food
Tourism (2012)
oraz Second Global Report on Food
Tourism (2017) zwracata uwage na
duzy wptyw turystyki kulinarnej na
rozwoj regionow i krajow.

Turysta kulinarny
dysponuje wiekszym budzetem
jest zainteresowany kulturg
jest bardziej Swiadomy




Dlaczego turystyka
kulinarna cieszy sie
popularnoscia?

Wpisuje sie w ekonomie
doswiadczen

Jest multisensoryczna

Daje mozliwosc czynnego
uczestnictwa i poczucie
przynaleznosci
Turystyka kulinarna, to
zanurzenie sie w lokalnosc

Walor edukacyjny




Potencjat
kultury kulinarnej

sprzyja turystyce miedzypokoleniowej
(wszystkie grupy wiekowe)
dostarcza doswiadczen i wrazen
na poziomie produktu angazuje rozne grupy
spofeczne
wspiera aktywizacje zawodowsq i spoteczna
senioréw
daje mozliwosc rozwijania pasji
wsparcie ekonomiczne dla regionu
pozwala utrwalic i przekazywac
dziedzictwo kulturowe
ratuje przed zapomnieniem tradycje
wzmachia wiezy spoteczne
wspiera ksztattowanie spoteczeristwa
obywatelskiego
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Tables crossing borders

Region Saimaa

The European Region of
Gastronomy 2024 (Europejski
Region Gastronomii)

Saimaa, to siec jezior w Finlandii
potudniowo-wschodniej, a takze
region turystyczny

Stynie z piekna przyrody oraz kuchni
(w szczegolnosci karelskiej)

Popularne miejsce krotszych
| dtuzszych wypadow



Region Saimaa

Lappeenranta (70 000 mieszkancow)
jedna z popularniejszych destynacji
w Finlandii, odbywajg sie imprezy kulturalne
| sportowe. W miescie jest Muzeum
Potudniowej Karelii oraz Muzeum Sztuki.

Savonlinna (35 000 mieszkancéw)
odbywa sie tam Savonlinna Opera Festival

Mikkeli (54 000 mieszkancow)

Szwajcaria Kaszubska

Kartuzy (14 000 mieszkancow)




Region Saimaa

Wycieczki krajoznawcze
Turystyka aktywna
towienie ryb

/bieranie grzybow
i ptodow runa lesnego

Warsztaty kulinarne
Rekonstrukcja kulinarna

Oferta gastronomiczna
(kuchnia tradycyjna, nowoczesna)




Region Saimaa

Budowanie rozpoznawalnosci
poprzez udziat w roznych
inicjatywach np. The European
Region of Gastronomy 2024
Europejski Region Gastronomii
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Wspotpraca miedzy sektorem
panstwowym, a prywatnym

Dbanie o kulture tradycyjna
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Czego potrzebuje
turysta kulinarny?

Hotel, restauracja, transport
Producentow lokalnych specjatow

Mozliwosci doswiadczania (warsztaty
gotowania, warsztaty rekodzieta, udziat
W inscenizacjach swiat i wydarzen)

Rekonstrukcja kulinarna
Autentycznosci i lokalnosci
Odpowiedniej oprawy i otoczenia

Materiatéw informacyjnych (zgodnych
Z najnowszymi trendami)

Atrakcji pozakulinarnych (muzea, galerie,
skanseny, obiekty architektoniczne, szlaki
krajoznawcze itp.)
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budowanie marki lokalnej

budowanie marki lokalnych
produktow

ochrona przed zapomnieniem
dawnych tradycji i potraw

aktywizacja spoteczna (w tym
rowniez seniorow)

rozwoj ekonomiczny




Tradycje kulinarne Polski
ksigzka i ebook
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Dziekuje za uwage!

Magdalena Tomaszewska-Bolatek
m.tomaszewska@hanami.pl

Instagram:
instagram.com/kuchniokracja

The Polish Table / Mesa polaca
bezptatny ebook do pobrania na
bunkatura.pl
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